=T

| ROMAGNA!
| CAMPANIA Natura, fauna e

b

' |
s E— ®
i : ANNO Xi ¢ n. 21 * APRILE 2003
, In questo
numero

¢

-3 Lombardia

8 Lomellina e Valcalepio

B Veneto

j oot Ricerca ed economia

ey d :



Mediterranea

Belfiore

LA STORIA PARTE
NEL 1952 QUANDO IL
PADRE DELLE TRE
SORELLE, attualmente
contitolari, sceglie di col-
tivare pomodori nella
piccola proprietd poco
distante dal mare di Ceci-
na. Lazienda si trasforma
nel 1974 con la creazione
di un piccolo laboratorio
per la conservazione del
pomodoro e nel 1997 al-
lorché le figlie, succedute
al padre, decidono di in-
traprendere la scelta del
prodotto biologico per
mantenersi lontane dalla
concorrenza industriale.
Viene quindi selezionata
la qualita a partire dalla
coltivazione scegliendo i
terreni, I'esposizione al sole e le varieta migliori per ogni
singolo ortaggio scegliendo solo colture provenienti da agri-
coltura biologica. Tutti gli ingredienti sono sempre trasfor-
mati freschissimi e la conservazione ¢ affidata alla pastoriz-
zazione o sterilizzazione in contenitori di vetro senza I'ag-
giunta di nessun additivo e conservante..

Oggi oltre alla trasformazione del pomodoro, dalla quale
viene ottenuto succo, polpa di pomodoro e salse pronte ar-
ricchite di aromi, melanzane, peperoni, olive e peperonci-
no, vengono prodotti anche vari sott’oli tra i quali verdure
grigliate, carciofi ed olive. Lalta professionalita, abbinata al
rispetto della natura, hanno portato la Mediterranea Belfio-
re alla certificazione AIAB e BIO SUISSE.
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