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4 [Le vie del gusto

Sabato 18 Dicembre 2010 Corriere Fiorentino

Piccante

con gusto %“L\\,\o\&‘i,ﬁ\”

A-Bibbona.

9

Com’é bello il vino rosso rosso rosso, bianco é il mattino,
sono dentro a un fosso. E in mezzo all'acqua sporca godo
queste stelle, questa vita é corta, é scritto sulla pelle.

Piero Ciampi (1934-1980)

Cantiere qualita, lungo I’Aurelia

Dal peperoncino piu piccante del mondo al vino Supertuscan

a una parte il salmastro .
del Mar Tirreno, dall'al-

tra il verde delle colline
della provincia di Livorno, in
mezzo, I'antica Via Aurelia, la
strada consolare costruita dai Ro-
mani, oggi culla di prelibatezze
culinarie e vini dall'odore inten-

so. Produzioni che molto spesso

vanno di pari passo con attivita
turistico ricettive secondo una
nuova formula delle aziende agri-
cole di piccole dimensioni. «Per
poter restare sul mercato, il ma-
trimonio tra l'ospitalita offerta
da agntunszm edalle czmme con
i prodotti di quahta & sempre
pin frequente»,
dente del Consorzio le Strade del
vino Costa degli Etruschi, Pierma-
rio Meletti Cavallari. Un connu-
bio che troviamo non lontano
dal mare di Castiglioncello nella
cantina Agrilandia. Qui, & il Terra-
tico di Bibbona, uno degli ultimi
doc della zona, I'incontrastato re
delle vigne.

Proseguendo il viaggio in dire-
zione sud e risalendo verso I'in-
terno sui-dolci pendii che condu-
cono a Rosignano Marittimo, ec-
co I'Agruturismo Orzalesi. Le sue
marmellate, il suo olio, e la cre-
ma di olive sono guanto di me-
glio di la terra dell’antica Etruria
settentrionale. Sempre nella stes-
sa area, per gli amanti del miele,

spiega il presi-

c'e 'Apicoltura dottor Pescia. Chi
invece ama il salato e i gusti pit
forti, deve percorrere ancora
qualche chilometro fino San Pie-
tro in Palazzi, in localita la Cin-
quantina, nel comune di Cecina.
Nella campagna del cecinese, le
protagoniste di un piccolo gran-
de successo imprenditoriale, so-

na le tre sorelle Ciarlo. Una fami-

glia che da oltre 30 anni, produce
sott'olio, sottaceti e passata di po-
modoro. Le materie prime sono
tutte provenienti da agricoltura
biologica. La formula vincente
dei vasetti esportati in Germania,
Inghilterra e Giappone? Il mante-

nimento dell'alta qualita rigoro-

samente a filiera corta. Nella stes-
sa zona, verso est, a Bibbona, tro-
viamo la Bio Peperita, di Salvodo-
ri Rita, un’architetto riconvertito
all'agricoltura. Con i suoi 12 tipi
di piante, nei suoi 5 ettari, Salva-

dori coltiva il peperoncino pm
piccante al mondo: il naga mori-
ch, seme di origine indiana che

nelle terre toscane ha trovato
una nuova e inaspettata linfa. Per
gustare in tutte le salse i peperon-
cini rosso fuoco, nel centro stori-
co di Cecina, c’¢ anche l'osteria
Bio Peperita e le ricette realizzate
con ingredienti coltivati con si-
stemi biologici e biodinamici.
Allontantanadoci ancora di
pii1 dal mare e proseguendo ver-
so l'entroterra, ecco la culla della
nuova enologia italiana che ha vi-
sto un vino della costa toscana ar-
rivare nell'olimpo dei migliori vi-
ni del mondo e dare via allo stile
definito Su Alle spalle
l:l.lVada, ibianchi e i rossi del Ter-
riccio («Lupicaia» in testa). A
sud, Bolgheri, dove a meta anni
'60, Mario Incisa della Rocchetta,
fece i primi esperimenti con un

vigneto di cabernet per cercare
di ottenere vini simili a quelli del
Bordeaux da lui molto amati.
«Dopo anni di prove, nel 1968 &
arrivata la prima bottiglia di Sas-
sicaia. 1l fenomeno non é rimasto
isolato, perché tra la fine degli an-
ni 70 e I'inizio degli anni 'go mol-
te altre aziende hanno dimostra-
to- che il territorio & in grado di
dare la migliore qualita in assolu-
to con uve come il cabernet sauvi-
gnon, il merlot e il cabernet
franc. Basti pensare che alla fine
degli anni 'go gli ettari di produ-
zione erano 260, mentre oggi Bol-
gheri & una realta con 1140 ettari
impiantati e con una qualita dif-
fusa molto alta», spiega il presi-
dente del Consorzio le Strade del
vino Costa degli Etruschi, Pierma-
rio Meletti Cavallari.

Nella terra resa celebre dalle
opere del poeta Giosué Carducci,
percorrendo la strada provinciale
conosciuta come Bolgherese, a
nord troviamo i vigneti di recen-
te impianto, mentre a sud nasce

il vigneto «Sassicaia».

Esperimenti

Ci sono voluto anni di esperimenti
prima di arrivare, nel 1968, alla prima
bottiglia di Sassicaia. Ma poi altre
aziende hanno seguito I'esempio
OISR S R R R R R

Naturalmente, Bolghe-
ri non & solo vino.
Non sono da dimenti-
care, infatti, le preliba-
tezze gastronomiche
castagnetane, mentre
lungo il mare é di rigo-
re un pescato fresco e
saporito. A est della
vecchia Aurelia, i en-
tra nel regno della cucina di ter-
ra, selvaggina e cacciagione, idea-
le compagna dei grandi rossi su-
periori della zona. Sempre aCa-
stagneto, gli'amanti dell'olio tro-
veranno l'azienda le terre del-
1'Etruria. Tornando, infine, verso
il mare, di nuovo sull’Aurelia, do-
po una decina di ch.ﬁomeh:l, giun-
fia San Vincenzo, c'g la pmduno—
ne di insaccati di cinta senese di
Fulvio Pierangelini. E' un viaggio
nel gusto contemporaneo, su
una delle pilt antiche strade del
nostro Paese.

Claudio Passiatore
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