¢

Fweekend
g0losi

Lo [TALIAR

Non solo bianchi
con le zuppe di pesees, |




asseri
B

Carciofini Picg

10 Olio Extraverging o Oyve
Extra Artichoxe:
n Extra Virgin Oive

MELANZANE E CARCIOFINI

La “Masseria Maida” ripropone, intatti, i sa-
pori tipici del Cilento, con prodotti come le
classiche melanzane grigliate, i carciofini
(foto 3) e i golosi fagottini di peperoni con
pomodori secchi.

@ Masseria Maida via Tempa di Lepre, Ca-
paccio (SA) & 0828.722975

LE CIME DI RAPA SOTT’'OLIO

‘ Sono una vera leccornia, cosi come le piu
classiche melanzane e i peperoni alla brace,
proposte dalla masseria “GioSole” (foto 4, le
papaccelle, peperoni sott’aceto, farcite).

@ GioSole via Giardini 35, Capua (CE)
= 0823.961108

FIORI DI AGLIO E CREMA DI FAVE

Tanto fantasiosa quanto gustosa & la gamma
delle specialita sott'olio proposte da “I’anti-
co Frantoio”, con il marchio Oleum. Da
provare anche i cavolini di Bruxelles, le bar-
be di frate e le olive condite (a pag. 111).

@ Lantico Frantoio-Oleum via Piana 9,
Villamagna (CH) & 0871.300688

RADICCHIO E CHAMPIGNON
Le delizie di Angela Giorgini sono cotte al
forno con olio extravergine.

@ Angela Giorgini piazzale della Stazione 9,
Montecosaro (MC) & 0733.865978

CAVOLFIORI E ASPARAGI SARDI

La produzione dei “Fratelli Pinna”, di massi-
ma qualita, comprende proposte insolite co-
me i cavolfiori e gli asparagi (foto 5).

@ Azienda Agricola F.Ili Pinna corso Vittorio
Emanuele 259, Ittiri (SS) & 079.441100

CONSERVE BIOLOGICHE

Carciofi (foto 11), peperoni e altri ortaggi
biologici sono le materie prime che “Medi-
terranea Belfiore” valorizza nel suo assorti-
mento di sott'oli.

@ Mediterranea Belfiore localita Cinquantina
53, San Pietro in Palazzi (LI) & 0586.620555

GIARDINIERA DI STAGIONE

E prodotta dall’azienda “I tesori di Monte-
curto”: croccanti verdure fresche di stagione,
sbollentate in vino bianco e aceto, conservati
in olio extravergine, con alloro e pepe

@ | Tesori di Montecurto via Filissine 17, Pe-
scantina (VR) & 045.6767541

DELICATEZZE D’AGLIO
Bianco a cubetti, verde aromatizzato, rosso
al chili, pasta di aglio al prezzemolo: ¢

Peperoncini
ripieni
€ -

I'aglio, forte e delicato al tempo stesso, il
protagonista delle conserve di Beniamino
Zanetti (foto 7, aglio aromatizzato).

@ Za.Be. Alimentari via Italia 71/A, Paitone
(BS) & 030.6896941

COCKTAIL MEDITERRANEO

E un goloso mix di verdure, che affianca le
altre delizie della “Cascina San Cassiano”,
tra le quali la crema di melanzane e verdure
e il sugo con porcini e castagne (foto 8).

@ Cascina San Cassiano S.r.| localitd San
Cassiano 4, Alba (CN) & 0173.282638

LE VERDURE CON LE ACCIUGHE
Peperoni, capperi e carciofi, secondo la piu
tipica tradizione piemontese, si sposano
magnificamente col gusto dell’acciuga, nel-
le squisite ricette del “Mongetto” (foto 9, pe-
peroncini farciti piccanti).

@ Mongetto S.c.r.l. Cascina Mongetto 10, Vi-
gnale Monferrato (AL) & 0142.933469

| TOPINAMBUR SOTT'OLIO

Sono una delle specialita della “Cascina Revi-
gnano”, accanto ai cuori di carciofo in agro-
dolce e i peperoncini ripieni (foto 10).

«@ Cascina Revignano punto vendita via Savo-
ia 9, Carignano (TO) & 011.9697824 4




